LANTERNE(L)
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ORIGINE : Cultivée en Corréze et Dordogne. Couverchel, en 1839, dans son « Traité des
Fruits », décrit une pomme Lanterne de 3 pouces de haut et 30 lignes de diametre, cotelée,
jaune avec quelques stries rouges a I’insolation, a la chair sucrée-acidulée agréable bien que
peu aromatique, aux grandes loges a pépins closes. Origine la Normandie.

SYNONYMES :

MATURITE-CONSOMMATION : Hiver.



FORME : Grosse ou plus. De plus large a plus haut, conique, pourtour irrégulier.
EPIDERME : Lisse, jaune.
CUVETTE du PEDONCULE : Treés large, peu profonde ou plus.

PEDONCULE : Gros court.

CUVETTE de L’EIL : Large, profonde, c6telée. Eventuelles traces fauves.
EIL :

CHAIR : Blanc-jaunatre, fine, sucrée, juteuse.

FLORAISON :mi saison

REFERENCES : Le Verger Francais, 1948, p.322 .



